Surtido de g tierra ( cabra curado, manchego e idiazabal)
Tartar de fuet
Langostinos crujientes con salsa de mango y tamarindo
Crujiente de manzana caramelizada con queso gorgonzola
Blinis de salmén ahumado con queso, frutos secos y miel
Croquetas de rabo de toro con manzana confitada
Carpaccio de gambas rojas con citricos
Ceviche de corvina estilo peruano con aji y chocio
Chupito de crema de maiz dulce y foie

Sorbete de citricos
Entrante

Canelon frio de foie con frutos rojos del bosque y frutos secos praliné

Plato Principal

Bogavante sobre lecho cremoso de aguacate, mango, coral de

!Omia y caviar

Solomillo de ternera con cremoso de patatas, peras confitada ini verduras

Bodegas Ramon Ca
_ Vino blanco Onna DO Verdejo
.Vino tinto Sentiments DO Penedés
~ Agua o refresco o cerveza

a disco
on  W85€ por perseh
.
esopon
Condiciones de reserva Fin de Ano 2024

Para confirmar la reserva, es necesario un prepago del 20% del total de la reserva, —

no reembolsable. Antes del 10 de Diciembre se debera abonar el importe integro .

del valor de la\reserva.‘Las reservas postc_ariores al 10 de diciembre se efectuaran AV' Pau Clarls S/n

b Ny “con un prepago del 100% de la reserva. 08760

Nota: la distribucion de mesas para grupos inferiores a 8 comensales se

www.hotel-martorell.com
info@hotel-martorell.com A T T Martorell

organizara a eleccion del establecimiento.



