
 

POSTRE O CAFÉ 
Precio por persona 28.50 € 

Una bebida, postre o café incluido. 10% IVA incl. 

Pan tostado con tomate y alioli:1,80€.- Suplemento 2 segundos: 4,00€ – 1/2 menú: 19,50€. 

REGLAMENTO (EU) No 11669/2011 – ESTABLECIMIENTO CON INFORMACIÓN DISPONIBLE EN MATERIA 
DE ALERGIAS E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS. SOLICITEN INFORMACIÓN A NUESTRO PERSONAL. 

29,30,31 de MARZO y 1 de ABRIL 

Primeros 

Ensalada de perlas de mozarella 

Arroz negro con calamar 

Carpaccio de ternera Angus con rúcula y parmesano 

Calçots a la brasa con romesco 

Carpaccio de bacalao con tomate concassé 

Arroz de gamba especialidad de la casa 

Canelón de marisco con bechamel 

 

Segundos 

Entrecotte de ternera con patatas fritas y pimiento padrón 

Pollo relleno con parmentier de boniato 

Lomo de bacalao gratinado con all i oli 

Medallones de solomillo de cerdo con queso de cabra 

Meloso de ternera con patata gratén 

Lingote de cordero deshuesado con patata gratén 
 

 



 

POSTRE O CAFÈ 
28.50€ per persona 

Una beguda, postre o cafè inclosos. 10% IVA inclòs. 

Pà torrat amb tomàquet i all i oli: 1,80€.- Suplement 2 segons : 4,00€ – 1/2 menú: 19,50€ 

REGLAMENT (EU) No 11669/2011 – ESTABLIMENT AMB INFORMACIÓ DISPONIBLE EN MATÈRIA D’AL·LÈRGIES I 
INTOLERÀNCIES ALIMENTÀRIES. SOL·LICITEU INFORMACIÓ AL NOSTRE PERSONA 

29,30,31 de MARÇ i 1 de ABRIL 

Primers 

Amanida de perles de mozzarella 

Arròs negre amb calamar 

Carpaccio de vedella Angus amb ruca i parmesà 

Calçots a la brasa amb romesco 

Carpaccio de bacallà amb tomàquet concassé 

Arròs de gamba especialitat de la casa 

Caneló de marisc amb beixamel 

 

Segons 

Entrecotte de vedella amb patates fregides i pebrot padró 

Xuletes de xai amb patata gratén i verdures 

Suprema de salmó al forn amb verdures 

Filet de vedella amb salsa de xampinyons i patata fornera 

Medallons de porc amb salsa roquefort 

Pollastre farcit de pernil i formatge sobre parmentier de moniato 

 
 



 

DESSERT OR COFFE 
28,50€ / person 

One Drink, dessert or coffee included. 10% VAT 

Toasted bread with tomato and aioli: 1.80€ – Sup. Two seconds: 4€ – 1/2 Menu: 19.50 

REGULATION (EU) No 11669/2011 –ESTABLISHMENT WITH INFORMATION ABOUT ALLERGIES AND FOOD 
INTOLERANCES AVAILABLE: PLEASE ASK OUR STAFF 

29,30,31th MARCH and 1 APRIL 
 

STARTERS 

Mozarella Pearl Salad 

Black rice with squid 

Angus beef carpaccio with arugula and parmesan 

Grilled calçots with romesco 

Cod carpaccio with tomato concassé 

Prawn rice house specialty 

Seafood cannelloni with bechamel 

 

MAIN COURSE 

Beef entrecotte with fries and padrón pepper 

Chicken stuffed with sweet potato parmentier 

Gratin cod loin with all i oli 

Pork tenderloin medallions with goat cheese 

Mellow beef with potato gratin 

Boneless lamb ingot with potato gratin 
 



 

DESSERT OU CAFÉ 
28,50€ / personne 

Une boisson, dessert ou café inclus. 10% TVA 

Pain grillé à la tomate et aïoli : 1.80€ – Sup. Deux secondes : 4€ – 1/2 Menu : 19,50€. 

RÈGLEMENT (UE) N° 11669/2011 – ÉTABLISSEMENT AVEC DES INFORMATIONS DISPONIBLES CONCERNANT LES 
ALLERGIES ET INTOLÉRANCES ALIMENTAIRES. DEMANDEZ DES INFORMATIONS À NOTRE PERSONNEL 

29,30,31 MARS et 1 AVRIL 

Entrée 

Salade de perles de mozarella 

Riz noir aux calamars 

Carpaccio de bœuf Angus à la roquette et parmesan 

Calçots grillés au romesco 

Carpaccio de cabillaud au concassé de tomates 

Spécialité maison de riz aux crevettes 

Cannellonis de fruits de mer à la béchamel 

 

Plat principal 

Entrecotte de bœuf avec frites et piment padrón 

Poulet farci au parmentier de patate douce 

Longe de cabillaud gratinée avec all i oli 

Médaillons de filet de porc au chèvre 

Moelleux de bœuf au gratin de pommes de terre 

Lingot d'agneau désossé et gratin de pommes de terre 

 


