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X 3 N APERITIVOS
W "' ix Pan de coca con tomate y aceite de oliva virgen

”\\*‘\ Surtido de embutidos catalanes
Langostinos con salsa rosa y pepino
Blinis con salmon y tomate cherry
Surtidos de quesos variados con panes y [rutas
Brocheta de queso [resco, membrillo y pina
Croquetas de setas y mayonesa de perejil
Fideua de calamar con alioli
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ENTRANTE

Tartar de tomate kumato con alcaparras, sardina y salmorejo
tradicional

PRINCIPAL

Canelon crujiente de secreto iberico y salsa de ceps

SORBETE

TARTA NUPCIAL

o
S BODEGA
- Cava Dibon Brut Nature,
y ’ 2 D.O Penedes Tinto Pinord D.O Penedés Blanco Pinord
& 4 ‘/, ~ Vermut blanco, negro, refrescos, cervezas, agua mineral
4} {:f“” 8 (Cales y Carro de licores
éw/ka;i B Incluye servicio de barra libre durante el aperitivo

104 € POR PERSONA

WM% /%/Q Hotel CluTaT

MARTORELL




N e \
‘- i\ | APERITIVOS

" Pan de coca con tomate y aceite de oliva virgen
Surtido de embutidos de Salamanca
Surtidos de quesos variados con panes y frutas
Brocheta de huevo de codorniz, aceituna y boqueron
Montadito de pepino, salmon ahumado v queso fresco
Blinis con crema de queso y nueces
Croquetas de jamon
Brocheta de pollo teriyaki y sésamo
Arroz marinero con gambitas
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ENTRANTE

Tartar de salmon y tapenade con suave crema de carabinero

PRINCIPAL

Meloso de ternera a baja temperatura, parmentier, tirabeque y demi-
glace

SORBETE

TARTA NUPCIAL
BODEGA

Cava Dibon Brut Nature,

D.O Penedes Tinto Pinord D.O Penedes Blanco Pinord
Vermul blanco, negro, relrescos, cervezas, agua mineral
(Cales y Carro de licores
Incluye servicio de barra libre durante el aperitivo

117 € POR PERSONA
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A § Pan de coca con tomate y aceite de oliva virgen

x oy

Cono de virutas de jamon de Guijuelo
Surtidos de quesos gourmet con fruta
Tostada de payes, picadillo y sardina ahumada
Rollitos de calabacin y patés variados
Camembert [rito y mostaza suave
Mejillon con picadillo y vinagreta de mostaza
Croquetas de bacalao
Piruleta de queso parmesano
Arroz. meloso de galta con alcachoflas

G
ENTRANTE

Tomate a la valenciana relleno de marisco y suave salmorejo

PRINCIPAL

Wellington de pato, crema de boniato asado y demi-glace

SORBETE

TARTA NUPCIAL

BODEGA
(Cava Dibon Brut Nature,
3 D.O Penedes Tinto Pinord D.O Penedes Blanco Pinord
. j; 4. Vermut blanco, negro, refrescos, cervezas, agua mineral
y;:“d‘ E Cafes y Carro de licores
gy Incluye servicio de barra libre durante el aperitivo

136 € POR PERSONA
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g\ Pan de coca con tomate y aceite de oliva virgen
Isla de embutidos catalanes e ibéricos
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Isla de quesos gourmet, panes artesanales y frutas
Chupito de salmorejo y langostino
Mini volovan de crema de cangrejo y anchoa
Blinis de rosbil v salsa tartara
surtido de sushi de verduras, salmon y atun
Mini hamburguesa de ternera v queso cheddar
Croquetas de boletus
Arroz de gamba v mejillones

~

G
ENTRANTE

Tosta de Foie micuit con mazana asada vy frutos rojos

PRINCIPAL

Paletilla de cabrito a la baja temperatura con verduritas de temporada

SORBETE

TARTA NUPCIAL

BODEGA
Cava Dibon Brut Nature,
A g D.O Penedes Tinto Pinord D.O Penedes Blanco Pinord
;j) 2 i:’« Vermut blanco, negro, refrescos, cervezas, agua mineral
| 4:*:"‘ \ Cafes y Carro de licores
. = Incluye servicio de barra libre durante el aperitivo

156 € POR PERSONA
HoteL CiuTtar
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APERITIVOS

Pan de coca con tomate v aceite de oliva virgen
Surtido de embutidos catalanes
Langostinos con salsa rosa y pepino
Blinis con salmon y tomate cherry
Surtidos de quesos variados con panes y frutas
Brocheta de queso fresco, membrillo y pina
Croquetas de setas y mayonesa de perejil
Fideua de calamar con alioli

ENTRANTE

Tartar de tomate kumato con alcaparras, sardina y salmorejo
tradicional

PRINCIPAL

Canelon crujiente de secreto ibérico vy salsa de ceps
SORBETE

TARTA NUPCIAL
BODEGA

Cava Dibon Brut Nature,
D.O Penedes Tinto Pinord D.O Penedes Blanco Pinord
Vermut blanco, negro, refrescos, cervezas, agua mineral

Cafes y Carro de licores
Incluye servicio de barra libre durante el aperitivo

BARRA LIBRE Y MUSICA ( HORAS)

122€ POR PERSONA

HoteL CIUTAT

MARTORELL




APERITIVOS FRIOS

Pan de coca con tomate y aceite de oliva virgen
Aceitunas especiales de la casa
Surtido de embutidos ibericos
Tosta de foie vy gelatina de manzana

APERITIVOS CALIENTES
Croquetas Gourmet
Brocheta de solomillo de ternera con chimichurri
Mini hamburguesita con queso, tomate y cebolla
Mini tartar de salmon v brotes estilo japones
Arroz negro con mejillones
Fideua de calamar con alioli

N

(AT Lo

TARTA NUPCIAL 'Y CAVA

BODEGA
D.O Penedes Tinto Pinord D.O Penedes Blanco
Pinord
refrescos, cervezas, agua mineral
Cafes

BARRA LIBRE Y MUSICA ( 1 HORA)

101€ POR PERSONA

HoteL CIUTAT
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BAYY APERITIVOS

Pan de coca con tomate y aceite de oliva virgen
Brocheta de esparragos a la brasa
Mini falafel de garbanzos y cremoso de berenjena
Croquetas de espinacas
Triangulo de verduritas y curry
Coca de "recapte” v escalivada
Salmorejo
Risotto de ceps

D)
ENTRANTE

Carpaccio de calabacin con mermelada de tomate, aceite de hierbas vy
mini vegetales

PRINCIPAL

Fricando de seitan con setas

SORBETE
TATIN DE MANZANA

BODEGA

Cava Dibon Brut Nature,

D.O Penedes Tinto Pinord D.O Penedes Blanco Pinord
Vermut blanco, negro, refrescos, cervezas, agua mineral
Cafes y Carro de licores
Incluye servicio de barra libre durante el aperitivo

97 € POR PERSONA
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APERITIVOS

Pan con tomate
Patatas Chips y aceitunas

O
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PRINCIPAL

Pizza de york y queso
0
Fingers de pollo con patatas
0
Macarrones bolonesa
0
Plato combinado de calamares a la romana, croquetas y patatas [ritas

POSTRE
Helado

BODEGA

Refrescos y agua mineral

Incluye servicio de barra libre durante el aperitivo

36 € POR PERSONA
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Sorbetes

Mandarina
Mango
Limon y menta

Tartas Nupciales
Massini
Selva Negra
Bavarrois crujiente de
aveﬂana
Mandarina v biscuit g
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@ﬁm@ el bangudte...

MUSICA Y D)

Amenizacion durante el aperitivo y el banquete.
2 Horas de discoteca desde la apertura del baile.
Equipos de sonido necesario en las diferentes
zonas de la boda.

[luminacion en la zona de disco.
Entrevista previa con los novios para la

personalizacion del evento.

BRET1O: @be

Posibilidad de contratar hora extra.

PRECIONI 95€" / hora

BARRA LIBRE

Servicio de barra libre 2 hoxas:
PRECIO: 18,00 €

Hora extra barra libre.
PRECIO: 11.00 por adulto

HoTeL CluTaT

MARTORELL
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Habitacion doble la noche de bodas para los novios.
Desayuno bulfet para el dia siguiente.
Figura de novios de la tarta nupcial.

1 Habitacion gratuita en alojamiento y desayuno bullet por cada 15
comensales adultos, el dia de la boda.

Plazas de aparcamiento gratuitas, segun disponibilidad el dia de la
boda. No se pueden reservatr.

10% de descuentosobre el menu adulto escogido para las bodas
celebradas en viernes y en domingo.

El dia de la prueba de menu.
Menu degustacion gratuito para los novios. Para el resto de los
comensales que deseen hacer la prueba de menu tendran un 50% de
descuento sobre el precio del menu.

Para celebrar el primer aniversario de vuestra boda, os invitamos a
alojaros de nuevo en nuestro hotel y a comer en nuestro restaurante.
Se requiere reserva previa.

HoTteL CIUTAT
MARTORELL



Ctndicianes Generales

El menu ha de ser el mismo para todos los comensales salvo alergia o dietas
especiales, que seran tratados a parte.

El menu infantil ha de ser el mismo para todos los ninos.

La organizacion de la boda sera realizada por el departamento comercial, el cual
llevara un seguimiento personalizado con los novios.

[a lista de invitados definitiva se entregara 15 dias antes de la boda. Dicha lista

se podra modificar hasta 72 horas antes de la boda, con cambios de maximo 5

comensales. Pasado dicho plazo, cualquier comensal que se anule, supondra.los
gastos de su menu.

Cualquier producto o servicio no detallado en el presupuesto o contrato de
arras puede conllevar una facturacion a parte.

Todo proveedor necesario para la organizacion de la boda sera contratado por
parte del hotel. Cualquier cambio debera ser autorizado previamente por el
departamento comercial del hotel.

El hotel no se hace responsable del deterioro, roturas o robo de las pertenencias
del cliente. En caso de desperfecto en los materiales o instalaciones del hotel, el
cliente se compromete a pagar los gastos de reposicion y /o reparacion.

Politica de pagos
La reserva quedara confirmada realizando un contrato de arras con un primer
pago de 1.000¢€, el cual se descontara del importe total de la factura. Estos
1.000€ no son reembolsables en caso de cancelacion.

El siguiente pago sera el 25% del total de la factura tras la prueba de menu, unos
dos meses antes de la boda aproximadamente.

El 50% del total de la factura, se abonara 20 dias antes de la boda.
El resto del pago se debe realizar 72 horas antes de la boda.

A la salida de la habitacion nupcial, se abonaran los posibles extras derivados
durante el.dia del evento.

Los pagos se podran realizar mediante tarjeta de crédito, transferencia bancaria

o0 en efectivo.
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